Gemuse - Omelett

Zutaten fur 1-2 Portionen

10 Cocktailtomaten

1 Zucchini

1 rote Zwiebel

2 EL Olivendl

4 Eier

Pimenton de la Vera

Salz & frisch gemahlener Pfeffer
Basilikum

Zucchini und Zwiebel wurfeln. Zusammen mit
den Tomaten in heiBem Olivendl andunsten.

In der Zwischenzeit Eier in einer Schussel glat-
truhren und mit Salz, frisch gemahlenem Pfeffer
und Pimenton de la Vera wurzen.

Eiermasse Uuber das Gemuse giessen, Tempe-
ratur ein wenig runterdrehen, Deckel auflegen
und stocken lassen. Mit Basilkum bestreut
servieren.

Guten Appetit!
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